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Bordeaux 2015
LES PRIMEURS EN AVANT-PREMIERE

Ce 2015, on en a entendu parler deés ses premiéres heures.

A peine les raisins étaient-ils rentrés a I’abri des cuviers qu’on évoquait
déja un millésime exceptionnel, dans la lignée des 2009 et 2010.
Qu’en est-il vraiment ? A I’heure oti la campagne des primeurs se
prépare, six figures du vignoble bordelais, de Saint-Emilion a Pauillac,
de Pessac-Léognan a Saint-Julien, nous donnent leur
version de 2015. Portrait-robot d’un grand millésime en devenir.

SIMON BLANCHARD
ASSOCIE DERENONCOURT CONSULTANTS

Clest un millésime de climatologie

assey peu commune ¢t puisquon
ne peutsempécher de comparer les mil-
lésimes les uns aux autres, celui-ci a déja
¢normeément ¢volué dans la téte des
gens avant méme qu'ils ne le gottent!
Onaen effet tout entendu ... Pouren-
trer dans le vifdu sujet et dérouler les sai-
sons, cestun millésime quiacommencé
parun mois de janvier un peu trop dous,

avant des mois de février et mars finale-
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mentsuffisamment frais quiontévite un
débourrement trop précoce. Avril-mai-
juin : onaconnu lété avant [ heure et des
températures chaudes, beaucoup de lu-
miére, ce qui a donné une trés belle flo-
raison. On navait pas une sortie [de
feurs, ndlr] énorme mais la récolte sest
revélée dans la normale, ce qui a été une
bonne nouvelleaprés des millésimes pe-
tits en volume. Jusque-1a, tout ¢tait done
assezrassurant, puis lami-juin apparait

un épisode caniculaire qui nous améne
anous inquicter un peu pour les sols les
plus drainants, graveleux, avee peu de ré-
serves hydriques, qui commengaient
marquer quelques blocages. Il y aeu peu
d'interventions en vert et de grappes 3
faire tomber sur lensemble des appella-
tions. Finjuillet,l'inquiétude commence
3 percer carun besoin deau se fait sentir.
Aott, un peu maussade, nous apportera
satisfaction sur ce plan-la. A partir de
cette période, oncommence avoirappa-
raitre les disparités du millésime sur les
différentes appellations car de fagon ge-
nerale, il est tombé plus d'eau sur une
bande nord - Nord-Meédoc et Blayais-
Bourgeais - que sur une large zone plus
au sud comprenant Pessac-l.¢ognan et
le Libournais. Septembre se révele
chaud avee des épisodes orageux assez
marqués, une fois encore plus sur le
nord. Des lors, cela a été plus facile dac-
ceder a de tres belles maturiteés sur le
Sud-Médog, Pessac-Léognan et le Li-
bournais. Sur ce millésime, globalement
on ades cabernets bien muirs et des aci-
dités basses, ce qui en fera sans doute un
millésime doux et facile & déguster en
primeurs ... Maintenant est-ce le mille-
sime exceptionnel que Ion a annoncé
trés tot? Clest sans doute exagéré. Le

millésime est exceptionnel a Bordeaux
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lorsquiil Test partout, dans toutes les ap-
pellations. Or [, il y aura chirement des
diftérences. On peut toutefois dire ceci:
on retrouve les équilibres d'un millg-
sime comme 2009 - avee des acidités
basses, pas de notes végétales - mais
sans lexotisme de 2009 qui a été un mil-
Iésime solaire. On ne remarque pas non
plus pourlinstant la fraicheur, la puis-
sance tannique et [équilibre des 2010.
Pour nous cest doncun trés grand millé-
sime mais pas un immense millésime,
On aura sans doute un beau millésime

solaire rive droite et un beau millésime

classique rive gauche avec une mention

spéciale pour Pessac-Léognan, Saint-

Julien et Saint-Emilion, qui sont partis

pour faire un tres grand millésime.
| f\l\'.mt."tgc de 20135, etcacest tres impor-
tant, est que, toutes les zones ayant pu
amener leurs raising 2 maturité (le dan-
ger sur un tel millésime étant méme

déviter la surmaturité et de se focaliser

sur [équilibre), on aura de vrais cffets de
styles de chiteaux. Comme chacuna pu
faire un peu ce qu'il voulait carles condi-
tions ¢taient assez favorables, au final on
vapouvoirrepérer toutes les expressions
de types de sols dans les vins. 20135 sera
done un millésime identitaire, de per-
sonnalités, Et cela donne toujours des

millésimes passionnants.” <
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MARIELLE CAZAUX

DIRECTRICE TECHNIQUE CHATEAU

LA CONSEILLANTE (POMEROL)

I.Ur.\'t] ll.(l].] }1 I'Ill'llL'T'ﬂp-‘i NOUs avons

vu la fleur se dérouler sous les meil-
leures conditions, nous avons déja senti
que ce millésime était parti sous de bons
auspices. A part quelques sucurs froides
en juillet dues au manque deau, tout sest
passé comme dansun réve. Puis, aprés un
épisode de pluic début aout, la véraison
sest enclenchée et réalisée de fagon trés
homaogene. Toute la propriété a change
de couleurs en quarante-huit i soixante-
douze heures... Septembre a été assez
sec et beau avee des nuits fraiches bienfai-
santes, tout CC]J nous .'l)".'ll'lt pL‘]'l“jS L]Ui
plus est de prévoirle chantier de nos ven-
danges a la carte, parcelle par parcelle,
voire de faire de lintraparcellaire. Nous
IVOns CUI'I'I!'I']I.'I]U.‘? I(‘ l I .‘il.‘PtCl“hrL‘ p.\l' IL‘.‘i
terrairs précoces du plateau de Pomerol.
Puis nous avons poursuivi avee les zones
coté Cheval Blane et enfin terminé avee

les cabernets francs vers le 7-8 octobre.

Chateau
La Conseillante

Les maturités se sont réveleées extraordi-
naires. En gotitant en cuve des les débuts.
enavuquon prenaitengras.enstructure,
le milieu de bouche se remplissait. A
I'heure actuelle, ot le vin est encore en
cours délevage (dans 70 % de barriques
neuves et 30 % de barriques d'un vin), on
décéle une trés belle aromaticite, un cote
crémeux a lattaque, beaucoup de chamu
enbouche, une trésjolic longueur, unesi-
gnature tres Pomerol. Sur des millésimes
difficiles, comme 201 3, onavaitpu consta-
ter clairement de vraies différences entre
les tres grands terroirs et les autres. Or,
sur 2013, méme nos terroirs de sables,
quiconstituent notre deuxieme vin, Duo
de Conseillante, se sont révélés excel-
lents, d'une grande homogeneite. Des
années comme 2015 sont en fait assez
“faciles” a conduire car tout se passe bien.
Le technicien doit des lors seffacer de-

vantle terroiretle millésime.” =
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PHILIPPE DHALLUIN
DIRECTEUR GENERAL
BARON PHILIPPE

DE ROTHSCHILD
(PAUILLAC)

Surle plan limatologique, Fannée

2015 a ét¢ avant tout tres seche
puisque, au total, nous navons enregistré
que 706 millimétres de précipitations
pour une moyenne annuelle de 862 mil-
limétres. La sécheresse a été particuliére-
ment marquée sur la période fevrier a
juillet, et dans la premicre partie ducycle
\'égét.ltifdc la vigne, dudébourrement
jusqua la véraison. Les baies sont done
restées petites, ce qui explique in fine le
volume de récolte moyen a faible, alors
qliﬁ la floraison on pouvait sattendre a
une récolte normale. Aout et septembre
ontreguune pluviométriesupérieureala
moyenne, cc quiapermis diéviterunblo-
cage du cycle de maturité de lavigne déja
stressée par le manque dieau, Dépendant
de cette accessibilité aleau, la maturité a
progressé de maniére assez ditférente
suivant les parcelles, du fit du cépage
dabord, mais aussi de Iige des vignes,
cest-d-diredelaprofondeurdeleurenra-
cinement, et des terroirs bien str. Sur nos
trois domaines, Mouton Rothschild, Ar-

mailhac et Clere Milon, atin de cueillir

Tous droits réservés a I'éditeur

chaque cépage, chaque parcelle, alopti-
mum dL‘ I'I'I.'Itl.fl'i.[l_‘. NOUS AvVOns connu [L‘.‘i
vendanges les plus longues de "mémoire
de vigneron " puisquielles se sont répar-
ties sur 23 jours, du | 4septembre avecle
deébut de la cueillette des merlots 3 Mou-
ton jusquiau 6 octobre avee la fin des ca-
bernets a Clere Milon. Les raisins étaient
magnifiques et les fermentations se sont
déroulées rapidement. Les vins ont im-
mediatement montré beaucoup de cou-
leur et de fortes intensités aromatiques,
dans une p.l]cttc trés complete allant des
fruits rouges ct noirs jusquaus épices et
aux fumées dencens. Aucune note vége-
tale. Les tanins se montrent trés enrobds,
denses et sans asperités, Apres assem-
blage, les vins des diftérents domaines
presentent toujours la méme intensité
Jr&‘n'l'mtiq ue, des structures cnn‘lph‘xus et
charnues que lélevage en barriques de-
vrait encore renforcer. Si nous essayons
de comparer aux millésimes récents, nos
2013 3 Pauillac ont de fortes similarités
avee le millésime 2005 qui, rappelons-le,
était aussi une année séche. On retrouve
le coté tres charnu etopulent des vins de
ce millésime. La grande ditférence, en ce
qui nous concerne, est que Clere Milon
et Mouton Rothschild ont dcpuis lors
éte equipes de nouvelles installations, de
nouveaux cuviers en particulier (2007
pour Clere Milon ¢t 2012 pour Mou-
ton). Nous avons donc la possibilite de

faire des vins encore plus précis.” =

Chitgiii
Mouteh

GUILLAUME POUTHIER
(ENOLOGUE ET DIRECTEUR
GENERAL CHATEAU

LES CARMES HAUT-BRION
(PESSAC-LEOGNAN)

Mon ressenti estque 2013 seral'un

des grands millésimes de Bordeaux
avec toutefois une certaine hétémgé-
néite : en etfet, certaines zones ont soul-
fert de sécheresse au (il de Iété et atteint
lalerte de niveau hydrique avant de rece-
voirleaunéceessaire quand dautres,enre-
vanche, ont eu un surplus deaw. Au licu
d'un millesime qui aurait pu étre ma-
gique, sublime, exceptionnel, on aura
plutot, du fait de cette pluviométrie aléa-
toire, de cette |1L"térogénéité entre lesud
des Graves et le nord du Médoc, un trés
gl’.lnd millésime. Lanotion delieu, de cli-
matologie de la propriété et certaing
choix humains auront donc jou¢ un role
majeuren 2015, Lamoyenne qualitative
sera tres haute partout avec certains cha-
teaux qui sen sortiront supcrhcmcnl
bien et qui pourraient méme faire mieux
quen 2009 ¢t 2010 ! Cela promet done
détre passionnant.
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Sur Les Carmes Haut-Brion, lére Patrice
Pichet a commencé apres 2010. 2013
seradone notre premier grand millésime
de cette nouvelle ére et nous en sommes
heureux. Nous avons pu faire sur ce mil-
lésime des tris parcellaires uniques, voire
intraparcellaires grice 1 23 cuves et dos
lors la singularité du terroir des Carmes
Haut-Brion ressortira comme jamais sur
2015, seraoptimale. De méme, avec cette
belle maturité, nous avons pu mettre une
haute proportion de grappes enticres
dans la vinification. Pour mei 20135 n'est
ni 2009 ni 2010, clest 2015, Il est lui-
méme, il est unique mais il aura la ri-
chesse du 2009 avece la profondeur et
Facidulé du 2010. A I'heure ol nous par-
lons - ot fe vin est encore en élevage - il
est déja fruité, avee des touchers de
bouche remarquables, des tanins trés en-
robés, trés fins mais avec beaucoup de
puissance. Le 2015 aura a la fois ['équi-
libre, la complexité et une belle acidité

doncun gros potentiel de garde ! - et,
cerisesurle gitean, lasingularité des licux
apparaitra. Sur Les Carmes on a déja
ainsi des notes de fumée, de mine a
crayon qui signent le style Pessac, et
COmMMme nous avons une majorité de ca-
bernet franc dans lassemblage, on per-
coit méme ces fameuses notes d'iris, de

pivoine, trés présentes.” =

Chateau
Canon
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NICOLAS AUDEBERT
DIRECTEUR GENERAL CHATEAU CANON (SAINT-EMILION)

Je nai pas trop 'habitude de vendre

la peau de Tours avant de lavoir tué
meémesiladynamique bordelaise des pri-
meurs nécessite de présenter, avant quil
ne soit veaiment terming, le vin du millé-
sime. Certes il y a forcément un exercice
de projection et je peux naturellement
vous dire que nous sommes trés contents
mais je préfbrc toujours étre patient et
prudent et aller au bout de nos travaux
dassemblage et délevage. Apres, oui, en
effet, lesdonnées sontauvert. Cestun peu
comme lorsque vous allez au marché le
dimanche matin: sivous y ctes allé avant
toutle monde etque vousaves puacheter
les meilleurs produits, alors vous savez
que vous ferez dejolies choses en cuisine.
Pour 2015, on aune maticre premiére ex-
ceptionnelle, des vinifications qui se sont
déroulées idéalement et on a fait un cer-
tain nombre de choix afin de tamponner
leffet du climat (méme sile calcaire le fait
déjanaturellement) quipermettent détre
optimiste - le choix notamment de ven-
danges précoces parrapportanosvoisins
qui nous permettent dobtenir des vins
frais, ciselés tout en conservant [étoffe et

le volume. Dans un tres gran d terroir
comme le notre, dans de telles anndes, il
faut intervenir le moins possible. Un
grand terroir na pas besoin de vous, juste
diétre guidé. I faut surtout éviter de tra-
vestir quelque chose qui est, par nature,
bien fait et bien né. Un cheval de course
na pas besoin d'un jockey sur son dos
pourallervite. Ce dernier vajuste luidon-
nerladirection, luiindiquerune cadence.
Enarrivanticienjuin 2014, jai hérité dune
situationidéale : une maison de trois cents
ans d'histoire qui, ces vingt derniéres an-
nées [depuis le rachat en 1996 par la fa-
mille Wertheimer, propriétaire de Cha-

nel, ndlr], a engagé un travail titanesque
avec patience pour retrouver la grandeur
de son terroir historique. Sur 34 hectares
de propriété, nous avons des parcelles de
vieux merlots et de cabernets francs qui
donnent plus de densité et des parcelles
plus jeunes qui apportent fraicheur et vi-
vacité, donc des expressions de texture et
daromatiques différentes mais au final le
vin assemblé est 3 un niveau d’harmonie,
dejustesse, déquilibre quinous plait. 2013

enseraune L‘HPI‘R‘.‘SSil‘II! sublimée.” =
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FRANCOIS BREHANT
DIRECTEUR TECHNIQUE

CHATEAU LEOVILLE BARTON

(SAINT-JULIEN)

Si lon compare la naissance d'un

vinavee la naissance d'un enfant, je
dirais que toute la période de gestation
laissait en effet présager Furrivée d'un
beau millésime. Lorsque les vignes ac-
couchent de leurs fruits, on prend soin
de ce nouveau-né, on lui apprcnd amar-
cher, on léleve. Naturellement, comme
tous les parents, on veut le meilleur pour
ses enfants et on aimerait bien qu'il soit
polytechnicien. Ce 2015 atous les atouts
dans samanche. A lui de jouer ! Avec nos
vicilles vignes et nos gmnds terroirs, la
vigne enracinée pmfbndémcnt sait tam-
ponner les effets de la météo, en termes
de sécheresse comme de pluviométrie.
2013 est, en ce sens, une année pour les
grands terroirs. Au printemps donc, les
signaux etaient deja tres positifs, le de-
bourrement sétait bien déroulé, une
belle homogénéité apparaissait. La flo-
raison donna le méme son de cloche. La
véraison, elle, fut carrément magique, sur
un week-end a peine. Cette impression
que quelquun était passé subreptice-
ment pour peindre tout le vignoble. La

Chateay
Leaville
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ON COMMENCE A avoir une vraie émotion.
Car il ne faut pas oublier que Ton fait un
méticrdémotion. Clest bien de controler
tous les parametres, de mesurer les taux,
danalyser les baies mais il faut conserver
le coté sensuel de notre métier, celui des
sens: le gout, lodorat, le toucher, lavue.
Dcpuis vingt-cing ans, cestla premicre
fois que je vivais un retour de vacances
dété aussi sercin. Je suis rentré un lundi
matin: a6 h [5jétaisdéjadanslesvignes,

il faisait encore nuit. La ce nest pas lavue

qui donne le tempomais le toucher. Je ta-
tonnais dans le noir et je me souviens de
métre dit: “Ca part bien ! Plus le jour se
levait, plus je galopais dans les vignes ot
plus [émotion laissait place alajoie. Au-
jourd hui, le vin dévoile une charge tan-
nique importante, des tanins soyeux, de
lacidite et de la complexite aromatique.
Deétinir le 2013 par rapport ases préde-
cesseurs ? Comment comparer ses en-
fants ? Je vous dirai ceci : cest le meilleur

2015 quejaicjamaisfait ! =
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